A noter que Chacun des Plats (le cette carte est suscePtil)le

de COl’ltel’liI' cles traces (l’un ou Plusieurs (les aﬂergénes suivants :

Céréales contenant du gluten
l)lé, set 1e, orge, avoine, épeautre, Kamut
S 8 T
et Produits 3 base de ces céréales
Crustacés et Produits 3 base de crustacés
(Foufs et Produits a base d’ceufs
Poissons et Produits a base de Poisson
Avrachides et Produits 3 base d’arachide
Soja et produits a base de soja
] P ]

Laits et Produits laitiers (y Compris 1actose)

Fruits a coque (amande, noisette, noix, Noix de cajou, noix du Brésil,

noix de Macadamia, noix du Queensland et Procluits 4 base de ces fruits)

Céleri et Produits a base de céleri
Moutaﬂle et Produits a l)ase cle moutar(le

Graines de sésame et Produits 3 base de graines de sésame

Anhydri&e sulfureux et sulfites > 1omg/1{g (OU 10mg/1) €en SOZ

Moﬂusques et Pro&uits a base de moﬂusques
LuPin et Produits 3 base de 1uPin

Nous nous tenons a votre &isposition

pour trouver le Plat qui vous conviendra.

Credit Pl’lOfO Mary-Laériria Gerval

La Vieille Fontaine

RESTAURANT

PASCAL AUGER
Chef de cuisine

&3

MICHELIN



COULEURS, SAVEURS & PARFUMS
DES JARDINS DE PROVENCE

MENU 80€

CARPACCIO DE LEGUMES
PRIMEURS & FLEURS -
aigre-doux au miel de garrigues

L’ASPERGE VERTE DE PAYS A ETOUFFEE -
graines de coriandre — persil plat — melba -
écume de roquette

PETITS POIS & OIGNONS DOUX -
fraises et tagete — jus moussé d’un bouillon de
légumes

FRAISES CLERY DU PAYS GARDOIS -
hibiscus — sorbet fraise-Sichuan



MENU LA VIEILLE FONTAINE
54€

ASPERGES BLANCHES -
ceéleri Monarch et curry - vaporeux Maltaise —
émulsion citronnelle

Ou

TARTARE DE BOEUF -
passion & café — Ossau Iraty a la flamme -
jaune d’ceuf confit — framboise

CARRELET AUX NOISETTES & ROMARIN -
oignons des Cévennes — champignons — poires —
beurre de cédrat

Ou

VEAU AU THYM-CITRON -
asperges vertes du Gard - pomme verte — dattes

DACQUOISE COCO -
crémeux citron - spheére mangue — sorbet passion

Ou

FRAISES & FRUITS DES BOIS -
mousseux fruits rouges — basilic - chocolat Ivoire

MENU INSPIRATION

EN QUATRE SERVICES 115€
EN CINQ SERVICES 135€

Sélection de fromages sur (lemancle 21€*

ST JACQUES ET CRUSTACES CRUS ET CUISINES
herbettes maritimes - fraises Cléry marinées

TARTELETTE DE FOIE GRAS -
céleris-poires — navets primeurs —
mousseux Beaumes de Venise

LOUP DU GRAU DU ROI -
glacage écarlate au tandoori - petits pois —
beurre léger - soja

AGNEAU DE PROVENCE -
pate de citrons rotis — asperges du Gard et
condiments - ail des ours

* FROMAGES DE SAISON - péte de coings

TARTE CHOCOLATEE -
vanille - creme glacée praliné



Aux beaux jours, la granc]e cour de la Vieille Fontaine

est om[)ragée par son p]atane
p]usieurs fois centenaire.
De belles essences la décorent.

En Liver, c’est sa super[)e salle a anger,

ornées de boiseries datant du X VIIIeme siecle
et assortie de tableaux du début du X Xeme siecle
qui accueille les convives.

7 . .
Le Voyage n est pas que Cu]1na1re

Si vous n’étes pas caPal)le d’un peu de sorceuerie,

ce n est pas la Peine de vous méler de cuisine.

C o] ette
(1873-1954)



